Załącznik nr 2 d do SIWZ


	MACERATOR- 1szt

	Lp.
	CECHY APARATU
	
	Poniżej należy wypełnić tabelę opisując lub potwierdzając wszystkie dane i parametry wymagane przez Zamawiającego

	1.
	Urządzenie typ, model  
	Podać
	

	2.
	Producent/Firma
	Podać
	

	3.
	Kraj pochodzenia
	Podać
	

	4.
	Rok produkcji-fabrycznie nowe
	TAK
	

	5.
	Oznakowanie CE
	TAK
	

	I
	PODSTAWOWE PARAMETRY

	6.
	Bezdotykowe otwieranie pokrywy za pomocą fotokomórki nożnej, poprzez wsunięcie stopy. Nie dopuszcza się otwierania ręcznego oraz przycisków nożnych
	TAK
	

	7.
	Bezdotykowe zamykanie pokrywy poprzez czujnik zbliżeniowy umieszczony w górnej części urządzenia. Nie dopuszcza się zamykania ręcznego oraz łokciowego
	TAK
	

	8.
	Uruchamianie bezdotykowe za pomocą czujnika podczerwieni
	TAK
	

	9.
	Automatyczny, antybakteryjny proces czyszczenia i deodoryzacji
	TAK
	

	10.
	Wbudowana pompa perystaltyczna
	TAK
	

	11.
	System 9 noży tnących
	TAK
	

	12.
	Urządzenie wyposażone w podwójną komorę maceracji. Górna komora wyposażona w min. 5 noży rozdrabniających oraz dolna komora wyposażona w dodatkowe noże, min. 2 które zapewniają całkowite rozdrobnienie pulpy.
	TAK


	

	13.
	Moc silnika max 770W
	TAK
podać
	

	14.
	Waga max 78 kg
	TAK
podać
	

	15.
	Zasilanie 230V
	TAK
	

	16.
	Czas trwania cyklu do 120 sekund
	TAK
	

	17.
	Wsad do 8 naczyń na cykl
	TAK
	

	18.
	Odpływ 50 Φ
	TAK
	

	19.
	Poziom hałasu max 60 dba
	TAK

podać
	

	20.
	Wymiary max 520x1050x620 mm
	TAK

podać
	

	21.
	Podłączenie wody 3/4’’
	TAK
	

	22.
	Zbiornik na wodę 24 litry
	TAK
	

	23.
	Zużycie wody z możliwością regulacji  - 13,5L - 26 L
	TAK
	

	24.
	Pokrywa wykonana z tworzywa z zatopionymi nanocząsteczkami srebra
	TAK
	

	25.
	Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
	TAK
	

	26.
	Bęben wraz z nożami tnącymi w całości wykonany ze stali nierdzewnej
	TAK
	

	27.
	Czujnik zamknięcia pokrywy, czujnik braku wody, czujnik zablokowania odpływu
	TAK
	

	28.
	Łatwa do demontażu ściana przednia
	TAK
	

	29.
	Dopływ wody zimnej: rurka zasilająca o średnicy ¾ cala
	TAK
	

	30.
	Zabezpieczenie IP54
	TAK
	

	31.
	Wyświetlacz LED informujący o ewentualnych błędach oraz diody LED 
	TAK/NIE

	Tak – 5 pkt
Nie – 0 pkt

	
	WYMAGANIA OGÓLNE
	
	

	32.
	Aktualne certyfikaty i/lub deklaracje potwierdzające spełnienie odpowiednich dla wyrobu medycznego norm lub dyrektyw, uwzględniając w szczególności wymagania UE. 
	TAK
	

	33.
	Instrukcja obsługi, użytkowania oraz konserwacji i dezynfekcji w języku polskim przy dostawie (w formie wydrukowanej i elektronicznej).

Skrócona instrukcja przy aparacie, po 1 egz. 
	TAK


	

	34.
	Dokumentacja techniczna sprzętu w wersji elektronicznej i wydrukowanej w języku polskim 
	TAK


	

	35.
	Szkolenie z zakresu obsługi personelu medycznego oraz technicznego w ramach zakupu urządzenia w siedzibie zamawiającego, po bezwzględnym uzgodnieniu terminu szkolenia z kupującym wraz z wydaniem zaświadczenia, certyfikatu o przebytym szkoleniu
	TAK


	

	36.
	Szkolenie personelu technicznego w zakresie bieżącej konserwacji oraz podstawowych napraw wraz z wydaniem zaświadczenia, certyfikatu o przebytym szkoleniu dla dwóch osób
	TAK
	

	37.
	Okres pełnej gwarancji i obsługi serwisowej na oferowane urządzenia min. 24 miesiące
	TAK
punktacja
	Min. - 24 m-ce 

Max. - 48 m-cy 

Pozostałe zgodnie z SIWZ

	38.
	Karta gwarancyjna wystawiona na zaoferowany okres gwarancji, wymagana przy dostarczeniu aparatu
	TAK

	

	39.
	W okresie gwarancji min. 1 nieodpłatny przegląd  w roku, zgodnie z zaleceniami producenta 


	TAK
	

	40.
	Czas naprawy urządzenia w okresie gwarancyjnym max 7 dni
	TAK

opisać
	

	41.
	Paszport techniczny dla poszczególnych urządzeń przy dostawie
	TAK

opisać
	

	42.
	Termin dostawy do Szpitala Specjalistycznego w Pile max 25 dni wraz z protokólarnym przekazaniem.
	TAK
punktacja
	Do 10 dni – 15 pkt

11-15 dni – 10 pkt

                          16- 20 dni – 5 pkt

21 – 25 dni – 0 pkt

	43.
	Instalacją, konfiguracją i uruchomienie w  uzgodnieniu z zamawiającym, nie dłużej niż 30 dni od terminu dostawy
	TAK
	

	44.
	Zabezpieczenie autoryzowanego serwisu w okresie gwarancyjnym i pogwarancyjnym na okres minimum 10 lat
	TAK
	


UWAGA

Wypełniając powyższe tabele można je przepisać na komputerze i odpowiednio dostosować wielkość wierszy i kolumn do potrzeb wykonawcy, zachowując treść poszczególnych wierszy i ich kolejność zapisaną przez zamawiającego. Zmiana treści lub jej brak a także zmiana kolejności wierszy lub kolumn oraz ich brak spowoduje odrzucenie oferty.

Pytania dotyczące powyższych parametrów i wymagań muszą odnosić się precyzyjnie do poszczególnych punktów w tabeli i przedmiotu zamówienia. Niezastosowanie się przez Wykonawcy do danego wymogu skutkować będzie brakiem odpowiedzi na zadane pytanie. 

Niespełnienie choćby jednego z wymogów zawartych w opisie przedmiotu zamówienia dotyczących przedmiotu zamówienia stawianych przez Zamawiającego w powyższych tabelach spowoduje odrzucenie oferty
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